Wisnie na satate

Dodano: 2000-01-01 00:00:00

Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2063 razy.
WINIE:

OCET: winny
GOZDZIKI: kilka
PIEPRZ: angielski
CUKIER:

Z KUCHNI LITEWSKIEJ

Wisnie obra¢ z ogonkéw i ztozy¢ do stoja; wzigé octu winnego, witozyé tyle cukru, zeby ulep byt gesty, kilka
goz dzikéw i catego pieprzu angielskiego, przegotowac¢ dobrze, przestudzi¢ i na wisnie zala¢ . Zrobi¢ tyle ulepu,
zeby wisnie objeto.
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