Lody w ciescie piaskowym

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2368 razy.

4 jajka,

25 dag margaryny,

1 szklanka maki pszennej,

1/2 szklanki maki ziemniaczanej,
1 tyzeczka proszku do pieczenia,
3/4 szklanki cukru,

1 aromat waniliowy,

1 tyzka masta lub margaryny,

1 tyzka maki,

50 dag lodéw o dowolnym smaku,
2 szklanki $mietany kremowki,

3 tyzki cukru pudru,

3 tyzki likieru wisniowego,

10 wisni koktajlowych.

Jajka ubi¢ z cukrem na puszysty krem. Oba gatunki maki potgczy¢ , wymieszaé z proszkiem do pieczenia i
stopniowo dosypywaé do ubijanych jajek. Margaryne stopi¢ i wla¢ do ciasta, doda¢ aromat i wymieszacé .
Tortownice wysmarowaé ttuszczem, wysypa¢ maka i wlaé do niej ciasto. Piec 45 min w piekarniku, w temp.175

st.C. Ciasto ostudzi¢ i przekroi¢ na dwa krazki, naktu¢ je widelcem w odstepach 2,5 cm. Do kazdej dziurki wla¢ po

kilka kropel likieru. $nietane ubi¢ z cukrem pudrem.

Krazek ciasta utozony na talerzu pokry¢ lodami i przykry¢
drugim krazkiem ciasta. Wierzch pokryé bitg Smietana,

przybra¢ wisniami i wstawi¢ do zamrazalnika na 1 godz.
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