Majonez czosnkowy

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3910 razy.

250 g majonezu,
4-7 zabkdéw czosnku,
tyzka soku z cytryny,

mielony biaty pieprz,

Czosnek obra¢ , wycisna¢ przez praske lub rozgnies¢ i
starannie przetrze¢ . Dodawac¢ mieszajgc do gotowego
majonezu, na zmiane z sokiem cytrynowym. Wsypaé szczypte pieprzu. Rozetrze¢ .

Podawa¢ do mies i ryb na zimno lub do owocéw morza.

Proponuje dodac do 250ml majonezu ok 200ml ketchupu ale najlepiej Wtoctawskiego i ok 2-3krople maggil’

POLECAM
Nadestat(a):ket555 <ket555@poczta.onet.pl> 2006-08-25 23:08:00

Mozna doda¢ jeszcze troche musztardy (symbolicznie) i ketchupu dla koloru. Robi furore na grillu :)
Nadestat(a):Tomek <maratta@interia.pl> 2006-09-10 19:09:06
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