Gruszki na satate

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2429 razy.

GRUSZKI:

WODA:

OCET: mocny, 1 litr
CUKIER: 1/4 kg
CYNAMON:
GOZDZIKI:

Z KUCHNI LITEWSKIEJ

Czerstwe nieprzejrzate jakiekolwiek gruszki obra¢ z tuski, zala¢ kryniczng woda, obgotowac¢ i przelaé zimnag na
sicie. Zagotowac¢ ocet z cukrem, cynamonem i goz dzikami, wtozy¢é w ten ulep gruszki, podgotowac , aby kilka
razy sie przewrocity, wyla¢ do fajansowego naczynia, a skoro ostygna, ztozy¢ do stoja, zawigzaé pecherzem i
wstawi¢ do suchej piwnicy.
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