Makaron lasagna

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3066 razy.

40 dag maki tortowe;j,
3 jajka,
1 tyzka oleju,

sol.

DO ZABARWIENIA CIASTA :
30 dag szpinaku lub 1 przecier pomidorowy lub 2 tyzeczki

kurkumy.

Make zagnie$¢ z sola, jajkami oraz dodatkiem koloryzujacym. Wyrobione ciasto owing¢ folig i odtozyé na

20 min. Rozwatkowac¢ je cienko na stolnicy posypanej maka i zostawi¢ na 30 min. Pokroi¢ na prostokaty 8 x 20
cm

Makaron ktas¢ do wrzacej, osolonej wody z dodatkiem oleju i gotowaé al dente. Odcedzi¢ , przela¢ zimnag wodg,
osgczyc , utozy¢ na wilgotnej serwetce.
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