Marcepan do mazurka

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2846 razy.

- z sarmackiej kuchni.
6 biatek, migdaty, cukier, wanilia

Trzy szklanki migdatow sparzy¢ iobra¢ ze skoérki, posiekac iutrze¢ z jednym biatkiem, szklanka cukru i wanilia,
a dalsze dwa biatka ubi¢ na piane i uciera¢ z juz powstatg masa.

Wreszcie ostatnie dwa biatka bardzo dobrze ubi¢ i wszystko razem doktadnie wymieszac .
Mase wytozy¢ ma blache i piec 45-60 minut w Srednio goragcym piecu.
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