Mazurek szlachecki

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4159 razy.

Ciasto:

2 szklanki maki pszennej,

1 1/2 kostki masta,

1/2 szklanki cukru,

5 jaj,

19 dkg migdatow,

sol,

1/3 olejku cytrynowego,

jajo do smarowania.
Glazura cukrowa:

3 tyzki cukru pudru,

2 tyzki wody,

2 tyzeczki kwasku cytrynowego.

Przygotowanie:

Masto utrze¢ z cukrem. Doda¢ posiekane migdaty, 4 przetarte, ugotowane Zzo6ttka i 1 surowe z6ttko,

wymieszac¢ . Doda¢ make, sol, olejek, wyrobi¢ ciasto, Odstawi¢ na 30 minut. Odtozy¢é 1/3 ciasta, reszte rozwatkowac .

Z 1/3 ciasta uformowa¢ wateczki. Utozyé z nich kratke na cie$cie Posmarowac jajkiem. Piec 30 min. w
temperaturze 160 st. Mazurek pola¢ glazurg

a gdzie zdjecia skad mam wiedziec jak wyglada
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