Mazurek szwajcarski

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3590 razy.

Sktadniki:
1/2 szklanki maki pszennej,
1/2 szklanki maki ziemniaczanej,
kostka masta,
1 szklanka cukru,
8 jaj,
skorka z 2 cytryn,
10 dkg konfitury wisniowej lub truskawkowe;.

Przygotowanie:

Masto utrze¢ z cukrem. Mieszajac dodawac zottka, utartg skorke z cytryn, make pszenng i ziemniaczang. Po
wymieszaniu dodac¢ piane z biatek. Delikatnie wymieszac . Blache wytozyé pergaminem posmarowanym
mastem. Wytozy¢ warstwe ciasta grubosci 2 cm. Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika i piec w temp. 170 st. Po
ostudzeniu zdjg¢ z blachy, ozdobi¢ konfitura.
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