Mazurek wtoski

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3587 razy.

Ciasto:
10 dkg maki pszennej,
5 tyzek masta,
3 Z6ttka,
1/2 tyzeczki kwasku cytrynowego,
2 tyzeczki cukru waniliowego,
2 1/2 szklanki orzechéw wthoskich,
1 wafel.
Dodatki:
3/4 szklanki cukru
biatko z dwéch jaj,
1 tyzeczka cukru waniliowego.

Przygotowanie:

Orzechy posiekaé¢ . Masto utrze¢ z odrobing cukru na puszystg mase, doda¢ zottka, pozostatg czesé cukru,
posiekane orzechy, przesiang make, cukier waniliowy, sok z cytryny. Wszystko wymieszac . Na blache potozy¢
wafel, rozsmarowa¢ na nim mase, ubi¢ piane z biatek z cukrem i rozsmarowaé na powierzchni mazurka. Piec
w temperaturze 160 st. przez 30 minut.
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