Bezy 1

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 9242 razy.

BIALKO: 3
CUKIER: 6 stotowych tyzek

Biatka ubi¢ na sztywng piane, doda¢ 2 tyzki cukru i ubijajac dalej, az cukier sie rozpusci. Potem doda¢ reszte cukru i
znéw ubija¢ . Blache wytozy¢ pergaminem lub folig aluminiowg i wyciskaé piane z torebki foliowej z otworkiem.
Wtozy¢é do mocno rozgrzanego (najlepiej po pieczeniu ciasta) piekranika i piec na bardzo matym ptomieniu

do chwili $ciecia biatka. Wytgczy¢ wowczas gaz i w zamknietym piekraniku suszy¢ jeszcze ok. 2 godzin.

dlaczego tak dtugo trzeba czeka¢ na nie? Nie lepiej isc do sklepu i je kupi¢ ? wprawdzie 1kg kosztuje ok 19zt ale duzo ich
wchodzi.Moim zdaniem naijlepiej jest iS¢ do sklepu i kupi¢ bezy! prosze o odpowiedz .[]

DZleKUJE

Nadestat(a):paulina <paulina_palma@wp.pl> 2006-02-23 12:02:42

Poprostu [

Paulinka to nieudacznik i lepiej zeby poszta do sklepu i kupita niz sama zrobita :)
Nadestat(a):

odpowiedz :[J

bo czasem potrzebne jest tylko z6ttko z jajek do czegos, a z biatkiem nie ma co zrobi¢ [
mozna jeszcze wyrzuci¢ biatka ;-)

Nadestat(a):anna logia 2006-07-09 19:07:58

zgadzam sie z anna bo nie lubie wyrzucac, kiedy mozna zuzyc w inny sposob
Nadestat(a):Bozena <baagwa@yahoo.com> 2006-10-18 16:10:52
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