Najszybszy torcik

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4007 razy.

50 dag truskawek,

35 dag gotowych matych bez,
1 szklanka $mietany kremowki,
1 torebka cukru waniliowego,

1 tyzeczka zelatyny,

15 dag cukru.

Truskawki przebra¢ , umy¢ iusuna¢ szyputki. Kilka dorodnych, jednakowej wielkosci owocow odtozy¢ do

dekoracji. Zelatyng namoczy¢ w 2 tyzkach zimnej wody, a gdy specznieje doda¢ 2 tyzki wody i podgrzac , az sig
rozpusci. $nietanke ochtodzi¢ , doda¢ potowe cukru, cukier waniliowy i ubi¢ . Pod koniec ubijania doda¢ zelatyne.
Tortownice wytozyé bezami, natozy¢ truskawki i posypaé je resztg cukru. Przykryé bitg $mietana, a wierzch przybraé
odtozonymi owocami. Wstawi¢ do lodéwki na 1 godzine do stezenia.
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