Ogorki konserwowe (zalewa)

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 15344 razy.

WODA: 2,5 |

OCET: 0,51
CUKIER: 13 dkg
SOL: 8 dkg
GORCZYCA:
KOPER: (zielony)
CZOSNEK: 1 zgbek
CHRZAN: 1 kawatek

Przyprawy wtozyé do stoika. Zalewe zagotowaé , zalaé ogorki i gotowaé stoik do zmiany koloru ogorkéw.

From: Helena Matuszewska

Nadestat(a): 2006-07-10 10:07:38

ja dodaje imbir, gozdziki
Nadestat(a):agata <marlena@wp.pl> 2006-07-15 16:07:08

na jakg ilos¢ ogorek jest ten przepis?
Nadestat(a):

czy zalewa sig goraca zalewg ogorki, czy czeka¢ az przestygnie
Nadestat(a):

ja zalewam goracym roztworem i jest ok-chyba szybciej sie kiszg,
Nadestat(a):wioletta 2006-08-14 19:08:36

o lol - nie wytrzymam - te, Wioleta, a od kiedy to ogérki konserwowe sig kisi?? ;/ bo ja od kiedy pamigtam to je sig PASTERYZUJE!! od
kiedy pamigtam ;p fajnie brzmi z racji, ze mam 19 lat :) wiem, ze chodzi Ci o kiszone ale temat na tej stronie to OGORKI

KONSERWOWE ;P pozdrawiam i zycze smacznego :) ech...
Nadestat(a):mareczek <mareczek2006@02.pl> 2007-07-29 14:07:01

refresh.zaglada tu kto$ jeszcze?
Nadestat(a):ukli 2011-08-06 12:08:15

ale babol:-)
Nadestat(a): 2011-08-08 21:08:24

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

