Makaron z warzywami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2213 razy.

SKLADNIKI:

* 20 g makaronu

* 20 dkg pieczarek

* 1 Srednia cebula

* 1 czerwona papryka

* pot szklanki zielonego groszku
* 2 tyzki masta

* szklanka $mietany

* 10 dkg startego z6ttego sera

* s0l, pieprz

* papryka

PRZYGOTOWANIE:

* Makaron ugotowa¢ na pottwardo w duzej ilosci osolonej wody. Odsaczy¢ .
* Cebule obra¢ i posiekaé . Zeszklic na masle.
* Dodaé pokrojone w talarki pieczarki i pokrojong w kostke papryke.

*Smazy¢ caty czas mieszajac, az odparuje woda. Doprawi¢ sola, pieprzem i papryka.

* Dodac¢ groszek i doktadnie wymieszac .

* Forme zaroodporng nasmarowa¢ mastem. Potozy¢ na niej makaron. Nastepnie natozy¢ warstwe warzyw i ponownie

warstwe makaronu. Pola¢ $mietang i przykryé folig aluminiowa.
* Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika. Piec przez 20 minut.
* Nastepnie folie zdja¢ i zapiekanke posypac¢ tartym zottym serem.

* Ponownie wstawi¢ na 5 minut do piekarnika, aby rozpuscit sie ser.
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