Krem serowy

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2352 razy.

SKLADNIKI:

* 2 opakowania serka waniliowego-200 g

* 100 ml $mietany kremowki

* 100 g migdatéw

* 2 tyzeczki zelatyny

* 250 g mieszanki z owocow leSnych mrozonych

* opakowanie galaretki o smaku owocoéw lesnych

PRZYGOTOWANIE:

* Migdaty spazy¢ iobra¢ ze skorki. Drobno posiekaé .

* Zelatyne rozpusci¢ w 2 tyzkach gorgcej wody.Ostudzié i potaczyé z 2 tyzkami serka homogenizowanego. Nastepnie

dodaé do serka. Doktadnie wymieszaé .

* 3nietane ubié . Troche odtozy¢ do dekoraciji, reszte wymieszaé z serkiem i z migdatami.
* Krem wtozy¢ do pucharkow. Odstawi¢ by zastygt.

* Przygotowa¢ galaretke wg przepisu na opakowaniu. Ostudzi¢ i wymieszaé z rozmrozonymi owocami. Wilaé na

krem serowy.

* Odstawi¢ w chtodne miejsce, aby deser zastygt.

* Przed podaniem kazdg porcje udekorowaé bitg Smietana.
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