Jabtka z wisniami w kremie

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2158 razy.

SKLADNIKI:

* 6 jabtek - reneta

* 12 wisni z konfitury

* 2 tyzKki likieru wisniowego
*150 g dZzemu morelowego

*50 g cukru

KREM

* 50 g maczki ryzowej
* 3 zottka

*100 g cukru pudru

* 2 szklanki mleka

* p6t paczki cukru wanilowego

* Obra¢ jabtka ze skory. Przepotowi¢ je i usung¢ gniazdka nasienne. Ugotowac¢ w szklance wody wymieszanej
z cukrem. Nalezy uwazac , aby jabtek nie rozgotowac .

* Z6ttka utrze¢ z cukrem pudrem. Dodaé maczke ryzowg (moga to by¢ zmielone ptatki ryzowe) i wymiesza¢ na jednolitg
mase. Powoli dolewaé wrzace mleko wymieszane z cukrem waniliowym.

* Postawi¢ mase na matym ogniu i krem zagescic .
* Po zdieciu kremu z gazu dodac likier wisniowy. A nastepnie wla¢ krem do gtgbokiej salaterki.

* Na kremie utozy¢ odcedzone potéwki jabtek i do kazdej wtozy¢ wisnie. Polaé dzemem morelowym rozcienczonym
nieduz g iloscig syropu, w ktérym gotowaty sie jabtka.

* Podawaé na ciepto.
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