Baktazany z grzybami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2666 razy.

SKLADNIKI:

* 2 baktazany

* 40 dkg grzybow

* 1 papryka

* 2 pomidory

*1 cebula

* 2 zabki czosnku

* 20 dkg sera "feta"
* olej do smazenia
* koperek

* s6l, pieprz

PRZYGOTOWANIA:

* Baktazany umy¢ .Odcig¢ nasady i przekroi¢ wzdtuz. Wydrazy¢é migzsz i pokroi¢ w kostke.
* Obra¢ cebule i czosnek, i posieka¢ . Smazy¢ na oleju przez 2 minuty.

* Dodaé oczyszczone i pokrojone w plasterki grzyby, migzsz z baktazandw oraz pokrojong w kostke papryke.
Smazy¢ az grzyby bedg miekkie. Czesto mieszac .

*Doda¢ do smazonych grzybow migzsz z pomidoréw i rozkruszony ser. Doprawi¢ solg i pieprzem.
* Powstatg masg nadzia¢ potdéwki baktazana.

* Utozy¢ na nattuszczonej blasze i piec w temperaturze 200 stopni przez 25 minut.

* Przed podaniem posypac¢ koperkiem.
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