Smazony camembert

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2645 razy.

SKLADNIKI:

* 4 serki camembert

* kiS¢ winogron

* dzem boréwkowy

* 2 jajka

* 2 tyzki maki

* 4 tyzki butki tartej

* tyzeczka stodkiej papryki mielonej
* sol

* olej do smazenia

PRZYGOTOWANIA:

* Serki camembert przekroi¢ na pot lub na ¢ wiartki.
* Obtoczy¢ w mace wymieszanej ze stodkg papryka.
* Zanuzy¢ w jajku roztrzepanym ze szczypta soli i papryka. Nastepnie obtoczy¢é w butce tarte;.

*Wtozyé na rozgrzany olej. Smazyé z obu stron az serki sie zrumienia.

* Przed podaniem osaczy¢ z ttuszczu.

*Utozy¢ na talerzu. Do dekoracji poda¢ winogrona i dzem boréwkowy.

* Podawac z cieptymi tostami.
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