Ciasteczka serowe 2

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2200 razy.

SKLADNIKI:

* 15 dkg ostrego zottego sera

* 25 dkg maki

* 3 tyzki Smietany

* 15 dkg masta

* 1 z6ttko

* po6t tyzeczki proszku do pieczenia
* kminek

* mielona papryka

* posiekane pistacje

PRZYGOTOWANIA:

* Ser zetrze¢ na tarce.

* Z sera, maki wymieszanej z proszkiem do pieczenia, masta i $mietany zagnie$¢ ciasto.
* Gotowe ciasto zawing¢ w folie i na godzine wstawi¢ do lodéwki.

* Nastepnie schtodzone ciasto rozwatkowaé na placek grubosci pét centymetra.

* Za pomocg foremek wykroi¢ ciasteczka.

* Ciasteczka posmarowaé roztrzepanym zottkiem. Posypa¢ kminkiem, papryka lub pistacjami; tak, aby kazde

ciasteczko byto innego smaku.

* Piec przez 15 minut w temperaturze 200 stopnii.

* Podawaé¢ do piwa jako przekaske lub czerwonego barszczu zamiast pasztecikéw. Doskonale nadajg sie takze

do zupy cebulowej zamiast grzanek.
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