Ziotowe kulki z sera

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2213 razy.

SKLADNIKI:

* 40 dkg sera biatego

* p6t peczka koperku

* tyzka koncentratu pomidorowego

* 2 zabki czosnku

* pot tyzki Swiezo zmielonego pieprzu
* 2 tyzki swiezych listkdw bazylii

* sol

* pieprz

* mielona papryka

* ziota prowansalskie

PRZYGOTOWANIA:

* Ser rozgnie$¢ doktadnie widelcem. Posoli¢ i troche popieprzy¢ . Rozetrze¢ na gtadkg mase. Podzieli¢ na 3 czesci.

* Pierwszg cze$¢ wymieszac¢ z doktadnie posiekanym koperkiem.

* Drugg czes¢ potaczy¢ z koncentratem pomidorowym, mielong papryka, rozgniecionym czosnkiem i posiekanymi

listkami bazylii.

* Do trzeciej czesci dodac¢ ziota prowansalskie.

* Masy wstawi¢ do lodéwki na 25 minut.

* Po wyjeciu z lodéwki sera, wilgotnymi dtonmi uformowac¢ z kazdej masy kulki $redniej wielkosci.
* Ponownie wstawi¢ do lodéwki na ok. pét godziny.

* Podawa¢ do chleba razowego lub cieptego pieczywa tostowego jako przekaske.
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