Kluski kujawskie

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4589 razy.

No to uwaga podaje przepis na kluski kujawskie jak to robi moja mama i babcia:
1kg maki wroctawskiej,

1kg ziemniakdw,

2jaja,

sol, pieprz do smaku.

Zetrze¢ ziemniaki na tarce, jak na placki ziemniaczane, dodac make, wbi¢ jaja, posoli¢ , wymiesza¢ . W tzw.
miedzyczasie zagotowa¢ w duzym garnku wody, lekko osolonej. | teraz cata sztuka. Ciasto natozy¢ na

przykrywke (powinna by¢ ptaska), i urywajac kawatkami i wrzuca¢ do wrzatku (uwaga na mozliwos¢ poparzenia!).

Gotowac ok. 15 minut do srednim ogniu. Wyla¢ , odcedzi¢ na durszlaku (czy to jest nazwa regionalna?),
zndw w tzw. miedzyczasie roztopi¢ stoninke, i pola¢ roztopionym smalcem ze skwarkami kluski. Dodaje sie do
tego kapuste kiszong zasmazana, lub kapuste ttusta.

Tips and tricks:

tyzke macza¢ we wrzatku wtedy ciasto przy wrzucaniu do wodu sie do niej mniej przykleja.

Smacznego

From: rodan@priv.onet.pl (Pararobert)

fajnie jest podsmazy¢ cebulke z boczkiem, kietbaska, a na koniec posypa¢ biatym serem bynajmniej tak robi moja babcia, moja mamaii ja

mojej rodzince!!! Mniam az mnie ochota na nie wzieta juz wiem co na obiad bedzie:)
Nadestat(a):dorota 2010-08-18 11:08:04
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