Szarlotka 3

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 5374 razy.

Sktadniki:

0,5 kg maki

200g margaryny

2 jaja

1 surowe z6ttko

150 g cukru

1 opakowanie cukru waniliowego (lub wanilia, ew. aromat waniliowy)
5-6 tyzek Smietany

proszek do pieczenia

starta skérka z 1 cytryny

jabtka pokrojone w kostke (najlepiej lekko kwasne)
troche rodzynek,

cynamon

Wykonanie:

Wymieszaé na stolnicy make z proszkiem do pieczenia, cukrem i cukrem waniliowym. Dotozy¢é margaryne i

sieka¢ na drobne kawatki, nastepnie doda¢ po kolei, za kazdym razem mieszajac jajka i $mietane. Wyrobié¢ ciasto
na jednolita mase. 1/3 ciasta oddzieli¢ , uformowa¢ w mate kulki ok. 3?5 cm i wtozy¢ do zamrazarki. Reszte ciasta
rozwatkowa¢ na blache do pieczenia i zostawi¢ na 10-15 minut. Nastepnie naktuwaé ciasto na formie

widelcem, posypac startg skorkg z cytryny, natozy¢ jabtka, rodzynki, posypaé cynamonem. Na powierzchnie
utozonych jabtek zetrze¢ na grubej tarce zamrozone gatki ciasta. Piec ok. 0,5 h w dobrze nagrzanym

piekarniku w temp. ok. 180-200C.

Smacznego!

From: <MKollesinski@elka.pw.edu.pl>
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