Sos biaty (do makarony)

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3695 razy.

Sos:

- pot kostki masta

- kilka tyzek $mietany (raczej stodkiej)
- zielony groszek z puszki

- parmezan z dwie tyzKki

- mogqg by¢ jakies ziota, np. bazylia

masto ze $mietang ubijamy na jednorodng mase, dodajemy parmezan, groszek, pzryprawy, lekko
podgrzewamy (aby sie nie zagotowato) i gotowe.

From: "Jarek Uspienski" <spwro@wr.onet.pl>

Na pewno chodzi o pot kostki masta?(]

To co wyszto z tego przepisu to jakas fatalna pomytka.
Nadestat(a):senik <kameolana@interiapl> 2017-02-13 15:04:49
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