Pomidorowa musztarda

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4603 razy.

2 kg pomidorow

3 cebule

2 tyzki oleju

1 tyzka octu 10%

10 dag cukru

1 tyzka ziaren gorczycy
kilka ziaren pieprzu
ziele angielskie
kolendra

sol

5 dag musztardy

Cebule pokroi¢ w plasterki, podsmazy¢ lekko na oleju. Pomidory pokroi¢ na ¢ wiartki, doda¢ do cebuli, rozgotowaé
i przetrze¢ . Potaczy¢ przecier z octem i gotowac , az zgestnieje. Przyprawy zemle¢ , doda¢ do przecieru wraz z solg

i cukrem, wymieszaé , chwile pogotowaé . Gorgcg musztarde naktada¢ do wyparzonych stoikéw, od razu zamykac .
Napetnione stoiki ustawi¢ do gory dnem, gdy ostygng wstawi¢ w chtodne miejsce.

Pozdrawiam,

From: "Jola Backiel" <jola@infeco.pb.bialystok.pl>
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