Placki z sosem z malin

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2060 razy.

SKLADNIKI PLACKOW:

* 50 dkg potttustego biatego sera
* 4 tyzKki maki

* jajko

* cukier waniliowy

* s0l

* olej do smazenia

SKELADNIKI SOSU:

* 4 duze tyzki konfitur z malin

* pot cytryny

PRZYGOTOWANIA:

* Ser rozgnie$¢ widelcem doktadnie. Doda¢ make i cukier waniliowy, jajko i szczypte soli. Wszystkie sktadniki

wymieszac¢ i wyrobi¢ .

* Z gtadkiego ciasta formowac¢ mate placki. Smazy¢ na rozgrzanym oleju.

* Konfitury z malin zagotowac¢ . Doda¢ 2 tyzki soku z cytryny i tyzeczke otartej skérki. Przestudzic .

* Placki pola¢ cieptym sosem.

Zrédto: Telegazeta TVP2
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