Ser w pikantnej zalewie

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2495 razy.

SKLADNIKI:

* 40 dkg sera feta

* 5 zgbkdw czosnku

* ostra papryka

* dwieza lub suszona bazylia

* szklanka oliwy

PRZYGOTOWANIA:
* Ser pokroi¢ w kostke sredniej wielkos$ci.
* Jezeli jest Swieza bazylia, to posiekaé ja.

* Czosnek obraé , papryczke umy¢ .

* W wyparzonym stoiku uktada¢ warstwami ser potem papryczke, czosnek i bazylie.

* Wszystko zala¢ oliwg i szczelnie zamknagg¢ .

* Wstawi¢ do lodoéwki na jeden dzien.

* Tak przygotowany ser mozna przechowywa¢ 3 tygodnie.

Zrédto: Telegazeta TVP2
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