Sernik - tatwy

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 8442 razy.

Ciasto :

50 dag maki

25 dag margaryny
15 dag cukru

3 zo6ttka

2 tyzki kakao

2 tyzki proszku do piecz.
Z tego zagnies¢ ciasto, podzieli¢ na p6t ido jednej czeSci dodaé kakao,zarobi¢ .wstawi¢ na ok.2h do lodéwki.

W tym czasie robimy ser.
70-80 dag. sera biatego
20 dag cukru pudru

15 dag masta

3 Zz6ttka

5 biatek.

3 tyzki maki ziemniaczanej

rodzynki ,skorka i co kto lubi.

Twardg zemle¢ .Masto utrze¢ z cukrem i dalej ucierajgc dodawaé po jednym z6ttku , tyzce twarogu i maki
ziemn.Delikatnie wymiesza¢ z bakaliami i piang z biatek. Do formy zetrze¢ na tartce potowe ciasta, przetozy¢ ser,
(mozna na to potozy¢ brzoskwinie z puszki i piane z biatek ubitg z cukrem) i potem zetrze¢ drugg czesc ciasta. Piec
w $rednio nagrzanym piekarniku (tzn.ok190 st.C) ok.godziny.

Obiecuje ze jest pyszny, kto nie wiezy niech wpadnie do mnie to go poczestuje.

From: "Agnieszka Wypuszcz" <aga113@friko3.onet.pl>

Ten przepis jest super.Uwielbiam ciasta a w szczegolnosci serniki,ale od tego nie mozna mnie byto odciggna¢ .0

Nadestat(a):joasia <joasia.w@vp.pl> 2005-12-20 21:12:38

bardzo pyszne robilam ciasto wogle po raz pierwszy i wszystkim smakowalo [

naprawde polecam
Nadestat(a):asica11984 <asia11984@buziaczek.pl> 2006-08-25 11:08:03
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