Piernik bez jajek

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3539 razy.

2 1/2 szklanki maki pszennej,

1 szklanka cukru pudru,

1/2 stoika dzemu truskawkowego,
1/2 szklanki oleju stonecznikowego,
1 szklanka mleka,

2 tyzeczki sody oczyszczonej,

2 tyzeczki przyprawy dla piernikéw.
Do przygotowania formy:

1 tyzka margaryny,

2 tyzki butki tartej

Make, cukier puder, sode i przyprawe do piernikéw doktadnie wymieszaé . Dzem utrze¢ z olejem i cieptym
mlekiem. Podczas ucierania dodawaé stopniowo make. Forme do pieczenia wysmarowa¢ margaryng i wysypac
butka tarta. Przetozyé ciasto do formy i piec 50 minut w piekarniku nagrzanym do temperatury 160 st. C.
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