Pierniki korzenne z polewg mietowg

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3223 razy.

35 dag maki pszennej,

35 dag cukru,

1/2 kostki masta,

2 jajka,

12,5 dag czekolady,

2 tyzeczki proszku do pieczenia,

1 tyzeczka zmielonych goz dzikow,
1 tyzeczka cynamonu,

1/2 tyzeczki gatki muszkattowe;j;
Do przygotowania formy:

2 tyzki margaryny lub papier do pieczenia;
Lukier:

1 szklanka cukru pudru,

2 tyzKki likieru mietowego.

Przygotow¢ ciasto:

czekolade zetrze¢ na tarce o matych otworach. Masto utrze¢ na piane, dodaé cukier, jajka, pszenng maka, proszek

do pieczenia czekolade oraz przyprawy korzenne. Ciasto doktadnie wyrobi¢ . Blache do pieczenia
wysmarowaé margaryng lub wytozyé na blache i piec 20 minut w piekarniku nagrzanym do temperatury 160 st.
C. Po ostudzeniu pokroi¢ ciasto na tréjkaty lub wycig¢ z niego foremka gwiazdki.

Przygotowa¢ lukier:

cukier puder zmiksowa¢ z likierem i takg iloscig wody, aby powstat gesty lukier. Gotowe pierniczki polukrowac¢ .
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