Pierozki z jabtkami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 1959 razy.

Sktadniki:

25 dag sera,

25 dag margaryny.
25 dag maki,

4-8 kwasnych jabtek,
Lukier:

biatko jaja,

25 dag cukru pudru,

Zmielony ser, margaryne i make zagnieS¢ na stolnicy, dobrze wyrobic¢ .

Wtozy¢ ciasto na 30 minut do lodowki.

Obrane i wydrgzone jabtka pokroi¢ w kostke.
Ciasto rozwatkowac , wycig¢ krazki, na kazdy potozyé kawatek jabtka i zlepi¢ pierozki.

Piec okoto 30 minut na ztoty kolor w bardzo rozgrzanym piekarniku. Moz na je polukrowaé¢ i znéw wstawi¢ do

piekarnika na minute.

Biatko na lukier nalezy ubi¢ , wsypa¢ cukier puder i uciera¢ , az powstanie gesta, ISnigca masa. Po 5 minutach

ucierania doda¢ make ziemniaczana.
100 g - 265 kcal
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