Makaron domowej roboty

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2521 razy.

40 dkg maki

2-3 jaja

6-8 tyzek wody

4 dkg masta do polania

sol

Make przesia¢ na stolnice, wbi¢ jaja, doda¢ sél, wode, zagnies¢ twarde ciasto, starannie wyrobi¢ . Ciasto podzieli¢ na
czesci. Wywatkowaé bardzo cienko, zostawi¢ do wyschniecia.

Nastepnie przekrajaé na potowe, posypa¢ maka, zwing¢ w rulon, przesung¢ do brzegu stolnicy i ostrym nozem krajac
drobne kluseczki. Rozrzuci¢ na stolnicy.

Zagotowa¢ wode w duzym, ptaskim rondlu, osoli¢ , wrzuci¢ makaron, zamieszaé , przykry¢ , ugotowa¢ . Odcedzi¢ ,
przela¢ goracg woda, osaczy¢ , wytozyé na pétmisek, pola¢ ttuszczem.

Mozna posypa¢ tartym serem tylzyckim.
SMACZNEGO :-D

From: "Tomasz Cichacki" <hermes@kki.net.pl>
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