Pikantna satatka serowa

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 9432 razy.

25 dag sera tylzyckiego

2 Srednie cebule

2 czerwone papryki

2 tyzki oleju

4 tyzki octu

1-2 tyzki musztardy z catymi ziarenkami gorczycy

sol, pieprz

odrobina cukru do smaku

Cebule obra¢ . Potem pokroi¢ na péttalarki. Papryki umyé , doktadnie oczyscié z gniazd nasiennych. Zotty ser
pokroi¢ w réwne stupki. Liscie sataty doktadnie optuka¢ pod biezgcg woda i osuszy¢ . Kilka catych lisci odtozy¢ , reszte
porwa¢ palcami na mate kawatki. Przerzadzi¢ sos do satatki. W miseczce wymiesza¢ musztarde z octem.
Doprawi¢ do smaku sola, pieprzem i odrobing cukru.  Na koniec doda¢ olej, ubi¢ /olej musi zwigzaé sie z resztg

sktadnikow sosu/. Przygotowane sktadniki satatki potgczyé /oprécz catych lisci sataty/. Delikatnie przemieszac
z czescig sosu. Cztery talerzyki udekorowac 1i§¢ mi, doda¢ porcje satatki z pikantnym sosem.

as co z satatg
Nadestat(a):r.d 2006-07-21 12:07:40

brakuje ilosci sataty ;)
Nadestat(a):piotrus <piolunek33@wp.pl> 2006-09-07 18:09:32

takie sobie
Nadestat(a):gosika 2007-03-15 13:03:54
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