Satatka sledziowa 6

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 7449 razy.

Przepis wigilijny.

* 6 filetow Sledziowych

* 4 duze ziemniaki ugotowane w mundurkach
* 4 ogorki konserwowe

* 3 duze jabtka

* 3 cebule

* 1/2 stoika majonezu

* sol

* czarny pieprz

* 1 tyzka posiekanego koperku
* 2 jajka na twardo

* 1 tyzeczka musztardy

* Ugotowane w tupinach ziemniaki obra¢ ze skoéry i pokroi¢ w kostke.

* W podobnej wielkos$ci kostke pokroi¢ umyte filety Sledziowe, ogérki konserwowe, obrane jabtka i cebule.

Sktadnikéw nie mieszacé .

* Z majonezu, musztardy, szczypty soli i pieprzu przygotowaé¢ sos.

* W szklanym naczyniu uktada¢ na przemian wszystkie pokrojone sktadniki. Kazdg warstwe przektadaé sosem
majonezowo-musztardowym. Wierzch posypa¢ drobno posiakanym jajkiem ugotowanym na twardo i

koperkiem.

Zroédto: Telegazeta TVP2

zamiast konserwowych ja dodaje wtasne kiszone ogory, zawsze idzie na pierwszy strzat... "skad masz przepis" pada pytanie... no z

gtowy i gdzie$ przeczytanych przepisow.[!
|

smacznego
Nadestat(a):Piotr <pi11@op.pl> 2015-03-22 08:20:47

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

