Rozki kawowe

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3003 razy.

Przepis wigilijny.

* 20 dkg masta

* 20 dkg brazowego cukru

* 2 jajka

* 1 tyzeczka cynamonu

* poét tyzeczki utartych goz dzikow
* 15 dkg orzechow laskowych

* pot tabliczki czekolady

* 20 dkg maki

* 1 tyzeczka proszku do pieczenia
* ttuszcz do posmarowania blachy

* 2 tyzki rumu

LUKIER
* 3 tyzeczki kawy rozpuszczonej

* 20 dkg cukru pudru

* Utrze¢ mikserem na gtadkg mase masto, cukier, jajka, cynamon, goz dziki.

* Dodaé¢ pokrojone orzechy laskowe, drobno posiakang czekolade, proszek do pieczenia, make, 2 tyzki rumu.
Wymieszaé .

* Ciasto natozy¢ na posmarowanej ttuszczem blasze. Wstawic do piekarnika. Piec w temperaturze 180
stopni przez 20 minut.

* Przygotowac lukier: kawe rozpuszczalng zala¢ trzema tyzkami goracej wody, doda¢ cukier puder. Wymieszac .

* Polukrowa¢ upieczone ciasto i pokroi¢ w kwadraty, a nastepnie w tréjkaty.

Zrodto: Telegazeta TVP2
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