Pierniczki choinkowe

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 8387 razy.

Przepis wigilijny.

* p6t litra miodu

* 20 dkg cukru

* 50 dkg maki

* 2 jajka

* 1 tyzka przypraw korzennych

* 1 tyzeczka sody

LUKIER
* 1 biatko
* 10 dkg cukru pudru

* sok z cytryny

* Wszystkie sktadniki na ciasto, ale tylko 1 jajko, zagnies¢ .
* Rozwatkowa¢ powstate ciasto na posypanej maka stolnicy i wykroi¢ foremkami pierniczki.
* Rozbi¢ w miseczce drugie jajko i posmarowac¢ nim pierniczki. Utozyé na posmarowenej ttuszczem blasze.

* Piec ok. 20 minut w piekarniku nagrzanym do temperatury 175 stopni.

LUKIER

* Biatko utrze¢ z cukrem pudrem, az masa stanie sie gesta i pulchna. Przyprawi¢ sokiem z cytryny.

* Po ostudzeniu pola¢ pierniki lukrem.

Zrodto: Telegazeta TVP2

uwazam ze autor mogtby podac¢ przepisy na blache a nie wszystkie przepisy podane sg na tortownice

Nadestat(a):picola <hercka1@tlen.pl> 2005-12-07 09:12:07

to SAprzepisy na blache.
Nadestat(a):Bub 2005-12-08 12:12:59

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

