Piernik na piwie

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4214 razy.

Przepis wigilijny.

* 35 dkg miodu

* 15 dkg margaryny

* 30 dkg cukru

* 5 jajek

* 1 szklanka piwa

* 1,5 paczki przypraw do piernika

* 2 tyzeczki proszku do pieczenia

* 30 dkg bakalii (rodzynki, migdaty, orzechy, daktyle, figi, smazona skérka pomaranczowa, suszone Sliwki

* tarta butka do posypania formy

* Rondel z miodem wstawi¢ do wiekszego naczynia z gorgca woda i podgrzaé .

* Margaryne zalaé gorgcym miodem. Utrze¢ dodajac cukier i zéttka. Wlaé szklanke piwa. Dodaé make, proszek do
pieczenia i przyprawy. Wsypac¢ bakalie i wszystko wymieszaé .

* Ubi€¢ na sztywno piane i delikatnie potaczy¢ z masa piernikowa.
* Dwie podtuzne formy wytozy¢ nattuszczonym pergaminem i obsypac tartg butka. Wypetni¢ ciastem.
* Piec ok. 1 godz. w piekarniku nagrzanym do temperatury 200 stopni.

Zrédto: Telegazeta TVP2

Piernik wydaje sie juz z przepisu smakowity ale czarno widze ten piernik bez podania proporci maki
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