Sernik specjalny

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 6550 razy.

Przepis wigilijny.

* 1kg sera

* 10 dkg masta

* 25 dkg cukru

*10 jajek

* laska wanilii

* skdrka pomaranczowa
* 15 dkg rodzynkow

* utarte migdaty

* Ser przemieli¢ 2 razy przez maszynke. Ucieraé z mastem.

*Wbi¢ po jednym z6ttku dodajac 3/4 przewidzianej ilosci cukru oraz utarte migdaty, skérke pomaranczows i
rozdrobniong wanilie. Na koncu doda¢ rodzynki.

* Biatka wymiesza¢ z cukrem i ubi¢ na sztywng piane.
* Piane delikatnie wymiesza¢ z masa serowa.
* Przelaé do wysmarowanej mastem i wysypanej butkg tartg formy.

* Piec w $redno nagrzanym piekarniku.

Zrédto: Telegazeta TVP2
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