Quiche ziemniaczany

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2568 razy.

SKELADNIKI

* 300 g kruchego ciasta

* 2 tyzki maki

* tyzeczka masta

* 1 kg ziemniakow

* cebula lub peczek dymki
* 200 g Smietany

* peczek szczypiorku i trybuli
* zgbek czosnku

* 300 g wedzonego boczku
* z6ttko

* 86l i pieprz

Ziemniaki obra¢ , umyé¢ , pokroi¢ na plasterki. Zielenine umy¢ , posieka¢ . Cebule lub dymke i czosnek obra¢ , drobno

pokroi¢ . Boczek réwniez pokroi¢ w kosteczke. Tortownice posmarowa¢ mastem. Ciasto rozwatkowaé na
posypanej maka stolnicy na 2, réznej wielkosci placki.

Jednym wytozy¢ tortownice, tak aby pokrywat réwniez boki. W srodku utozyé potowe ziemniakdw, na nich boczek,

cebule, czosnek i potowe zieleniny. Lekko posypaé solg i pieprzem. Wytozy¢ reszte ziemniakoéw, posypa¢ pozostatg

zielening, przyprawi¢ solg i pieprzem. Przykry¢ mniejszym plackiem.

Placek na wierzchu ponacina¢ i dekoracyjnie wywing¢ fragmentami do gory. Ciasto posmarowaé

rozmaconym z6ttkiem.

Piec 1 godzine w temperaturze 220 stopni C. Nastepnie przetozy¢ na pétmisek. W otwor na wierzchu wlaé
lekko podgrzang $mietane. Obrocié potmisek, tak by $mietana wszedzie dotarta.

Podawac letni.
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