Zapiekanka z miesa i makaronu

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 5061 razy.

SKELADNIKI

* 50 dkg mielonej wieprzowiny

* 50 dkg ugotowanego makaronu
* 1 tyzki masta

* 2 cebule

* 4 jajka

* 125 ml $mietany

* 5 dkg z6ttego sera

* czerstwa butka

* pieprz i sol

* peczek natki pietruszki

* Zmielone mieso wymiesza¢ z wczesniej namoczong w wodzie i odsgczong butkg oraz posiekang cebulg, pieprzem
i solg. * Makaron wymiesza¢ z dwoma roztrzepanymi jajkami.

* W zaroodpornym naczyniu uktada¢ warstwami makaron i mieso. Posypywaé posiekang natkg i cebulg. Dodaé
masto. Pierwszg i ostatnig warstwg powinien by¢ makaron.

* Potrawe zapieka¢ przez p6t godziny w przykrytym naczyniu.
* Nastepnie pola¢ $mietng wymieszang z 2 jajkami.

* Posypac startym serem i zapieka¢ (tym razem bez przykrycia) przez 20 minut.

Zrédto: Telegazeta TVP2
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