Babka drozdzowa 3

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4846 razy.

SKELADNIKI

* 45 dag maki tortowe;j

* 6 zottek

* 1 biatko do posmarowania
* 3 torebki cukru waniliowego
* 1 niepetna szklanka cukru
* 75 g drozdzy

*1/4 | mleka

*11i1/2 cytryny

* 5 dag rodzynek

* olejek arakowy

*1/2 kostka masta

Zagotowaé mleko. Lekko ostudzié , dodaé¢ tyzeczke cukru, maki i drozdze. Odstawié do wyro$niecia. Z6ttka utrze¢ z
cukrem wymieszanym z cukrem waniliowym. Do duzej miski wsypaé make. Wlaé wyrosniete drozdze i utarte z6ttka.

Ciasto najlepiej jest wyrabia¢ rekami (mozna mikserem na matych obrotach).

Roztopi¢ masto i dodawaé po 1 tyzeczce do dobrze wyrobionego ciasta i dalej je wyrabiaé . Doda¢ skorke startg
cytryn, 15 kropli olejku arakowego, rodzynki i jeszcze raz wyrobi¢ . Do formy wysmarowanej mastem i
posypanej tartg butkg wtozy¢ ciasto, przykry¢ ciasto, przykryé $ciereczkg o zostawi¢ do wyros$niecia.
posmarowac biatkiem. Nagrza¢ piekarnik do okoto 200 stopni. Piec 35 minut.

za "Twoim Stylem"
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