Babeczki z gruszkami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3633 razy.

MACA: 1 szkl.

CUKIER: 1 szkKl.

JAJKA: 1 szt.

MASLO: 1 1/6 kostki
CYTRYNA: 1/2 szt. (sok)
GRUSZKI: 3-4 szt.
RODZYNKI: gar$é

MASt.O: do smarowania
PROSZEK DO PIECZENIA:
BUDYN: 1 op. (§mietankowy)
MLEKO: 2 szklanki

Czas przygotowania : 30 min.
Czas gotowania : 30 min.

Przepis na 10 osdb

Ugotowa¢ budyn zgodnie z opisem na opakowaniu i wystudzi¢ . Doda¢ poét kostki miekkiego masta i utrze¢ na
gtadkg mase mikserem. Namoczy¢ rodzynki.

Gruszki obra¢ i pokraja¢ w 6semki. Ugotowaé syrop z 1/4 szklanki wody i 1/2 szklanki cukru, wrzuci¢ gruszki.
Po 1 min gotowania wyjaé i ostudzi¢ . Reszte masta utrze¢ z pozostatym cukrem, dodaé jajko i sok z cytryny.

Do masy wsypa¢ make, proszek do pieczenia i wymieszac .
Wysmarowane mastem foremki wypetni¢ cienka warstwa ciasta.

Piec 30 min. w temp. 220 stopni. Gdy babeczki wystygng, napetni¢ je kremem budyniowym i udekorowac

gruszkami i rodzynkami.

From: Valle <wladek@bigfoot.com>
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