Mazurek Joanny

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3786 razy.

MACA KRUPCZATKA: 30 dkg.

MASEO ROSINNE: 20 dkg.
ZOLTKO: 3 szt.

CUKIER PUDER: 10 dkg.
BAKALIE:

JAJKA: 3 szt.

CUKIER PUDER: 0.75 szkl.
MACA: 1 tyzka (czubata)
MASLO: 15 dkg

MLEKO: 3 tyzKki

CUKIER: 15 dkg

KAKAO: 4 tyzki

Czas przygotowania : 1.5 godz.
Czas gotowania : 45 min.

Przepis na 16 oséb

Ciasto (spod):

Wszystkie sktadniki (maka krupczatka, masto roslinne, z6ttka, cukier puder (10dkg)) potaczy¢ . Wyrobione rekg
ciasto utozy¢ na blasze. Piec na ztoty kolor.

Masa (Srodek):

Wszystkie sktadniki (jaja, cukier puder (0,75 szkl.), mgka) razem wymieszac .

Na podpieczony podktad utozyé BAKALIE i zala¢ masa. Wstawi¢ do piekarnika i piec na ztoty kolor.

Polewa:

Wszystkie sktadniki (cukier, masto, mleko, kakao) rozpusci¢ na ogniu, ale nie gotowac .

Tak przygotowang polewg zala¢ gorace ciasto.

From: Valle <wladek@bigfoot.com>
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