Placek serowo-jagodowy

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3449 razy.

40 dag czarnych jagdd,
15 dag cukru,

2 tyzki cukru pudru.

CIASTO :

50 dag maki krupczatki,

25 dag margaryny,

2 tyzKki cukru pudru,

1 tyZzka gestej kwasnej Smietany,

sol.

MASA SEROWA :

40 dag ttustego twarogu,

1 szklanka cukru pudru,

2 2 6ttka,

1 szklanka $mietany kremowki,
5 tyzeczek zelatyny,

1 torebka cukru waniliowego,
40 dag czarnych jagdd,

15 dag cukru,

2 tyzki cukru pudru.

PRZYGOTOWANIE CIASTA :

Maka z margaryng posieka¢ na stolnicy, doda¢ pozostate

sktadniki i szczypte soli. Szybko zagnie$¢ ciasto i wiozy¢ je do lodowki na 1 godz. Nastepnie uformowaé z ciasta
dwa jednakowe prostokatne placki grubosci 2 cm i piec na blasze 10 - 12 min w piekarniku, w

temperaturze 180st.C.

Jagody optuka¢ , osaczyc¢ , troche owocow zostawi¢ do dekoracji ciasta, a reszte poddusi¢ z cukrem (5 min).

PRZYGOTOWANIE MASY SEROWEJ :
Twardg zmiksowaé z z6ttkami, cukrem pudrem i cukrem

waniliowym. Zelatyne zala¢ 5 tyzkami zimnej wody, a gdy
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specznieje, podgrzac , stale mieszajac, az sie rozpusci.
Kremdwke ubi¢ i delikatnie wymieszaé z serem i przestudzong zelatyna.
Na kruchy spod natozy¢é mase serowa, a na nig - jagody.

Przykry¢ te warstwe drugim kruchym plackiem. Ciasto posypa¢ cukrem pudrem lub polukrowa¢ , przybrac
jagodami i wstawi¢ do lodéwki na 1 godzine.
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