Szarlotka Magdy

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4712 razy.

CUKIER: 1 szkl.

MACA: 2 szkl.

MARGARYNA: 25 dkg.

KAKAO: 3 tyzecz

JAJKA: 4 szt.

PROSZEK DO PIECZENIA: 2 tyzecz
JABLKA: 2-3 kg.

MASLO: 25 dkg.

BUDYN: 1 toreb.

MLEKO: 1,5 szkl

CUKIER PUDER: 1 szkI.

POLEWA CZEKOLADOWA: 1 toreb.

Czas przygotowania : 1 godz
Czas gotowania : 40 min.

Przepis na 16 oséb

Zottka utrze¢ z cukrem, doda¢ margaryne, ucierajac wsypywaé make z proszkiem Na kofcu dodaé ubitg z biatek piane.
Ciasto podzieli¢ na dwie czesci, do jednej doda¢ kakao. Na dno wysmarowanej ttuszczem i wysypanej butkg

brytfanny potozyé jasne ciasto, p6z niej uduszone jabtka i ciemne ciasto. Wstawi¢ ciasto do pieca.

KREM: (z masta, budyniu, mleka, cukru pudru)

Utrze¢ masto z cukrem pudrem. Lyzkg mieszac¢ , dodajac powoli ostudzony budyn. Na kohcu dodaé zapach
cytrynowy, lub sok z cytryny.

From: Valle <wladek@bigfoot.com>

Wirtualna Kuchni@ Polska - http://kuchnia.now.pl
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