Szarlotka z bitg Smietang

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4230 razy.

JABLKA: 1.5 kg (kwasne)
CUKIER: 20 dkg

MACA ZIEMNIACZANA: 2 tyzKki
ZOLTKO: 2 szt.

CUKIER WANILIOWY: 1 opak.
MAKA: 20 dkg

SNETANA: 2 tyzki
MARGARYNA: 30 dkg
MIETANA: 0.5 1

ZELATYNA: 1.5 opak (Oetker)
CUKIER PUDER:

Czas przygotowania : 1.5 godz
Czas gotowania : 40 min

Przepis na 20 osdb

Jabtka obra¢ , pokroi¢ na kawatki i dusi¢ z cukrem. Ostudzi¢ a nastepnie dodaé make ziemniaczana.

Kruche ciasto:

Zagnies¢ ciasto (margaryna, Smietana (2 tyzki), zottka, maka i cukier wanil.) i podzieli¢ na dwie czesci.

Jedng czesé podpiec na blasze, nastepnie wytozy¢ jabtka, przykryé je drugg czescig ciasta i podpiec.

Ciasto ostudzi¢ .

$nietana na wierzch:

Snietane (0.5 1) ubijaé z cukrem pudrem. Gdy bedzie ubita dodaé schtodzong zelatyne. Tak przygotowana $mietane

wyla¢ na ostudzone ciasto.

From: Valle <wladek@bigfoot.com>
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