Winogrona w ciescie

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3208 razy.

MACA: 1 1/4 szkKI.

MASLO: 2/5 kostki

CUKIER: 1/2 szkI.

JAJKA: 5 szt.

SOL: szczypta

MLEKO: 1 szkKI.

SNETANA: 4-5 tyzki
AROMAT: 1 op. (migdatowy)
CUKIER PUDER: 1 tyzecz.
WINOGRONA: 1/2 kg.

Czas przygotowania : 20 min.
Czas gotowania : 15 min.

Przepis na 8 osob

Wsypac cukier na ciasto do miski, po czym ubi¢ go z dwoma z6ttkami i odrobing soli. Gdy mieszanina uzyska
konsystencje kremu, wrzuci¢ rozdrobnione masto i stopniowo wsypywa¢ make. Doktadnie wymieszaé i wyrobic
ciaso dtonig. Uformowaé kule, przykry¢ ina 15 min. odtozy¢ do lodowki.

Ubi¢ 3 jajka z tyzka cukru pudru i aromatem. Doda¢ mleko i $mietane, po czym doktadnie wymiesza¢ . Umy¢ i
wysuszy¢ winogrona. Wylepi¢ ciastem dno i boczne $cianki wysmarowanej mastem formy. Wetknaé w ciasto

owoce. Powoli wylaé krem na winogrona.

Piec 45 min. w temp 165 stopni na Srodkowym poziomie pieca.

From: Valle <wladek@bigfoot.com>
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