Watrébka z drobiu po zydowsku
Dodano: 2000-01-01 00:00:00

Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4311 razy.

WATROBKA: 40 dkg (drobiowa)
JAJKA: 4 szt

CEBULA: 4 szt

TLUSZCZ:

PRZYPRAWY:

NAC :

Czas przygotowania : 15 min
Czas gotowania : 30 min

Przepis na 4 osbb

Trzy cebule obraé , optukaé i drobno posiekac , watrébki umy¢ , oczysci¢ , pokraja¢ i doda¢ do cebuli, osoli¢ , oprészyé
pieprzem udusi¢ .

Ostudzi¢ i zmiksowaé z dodatkiem trzech jaj na twardo. Przyprawi¢ do smaku solg i pieprzem, wytozy¢ na
salaterke, posypa¢ zo6ttkiem jajka na twardo przetartym przez sitko, posiekang nacig pietruszki i drobno
posiekanym biatkiem.

Ozdobi¢ pokrojong w krazki cebula, ochtodzi¢ w lodowce.

Podawac¢ z pieczywem.

From: Valle <wladek@bigfoot.com>
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