Ztocisty wieniec z jabtkami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3951 razy.

JABLKA: 3 duze
JAJKA: 3 szt.
BISZKOPTY: 6 szt.
MASLO: 1/6 kostki
CUKIER: 4-5 tyzek
CUKIER PUDER: 1 op.
CYTRYNA: 1 szt.
MLEKO: 1/2 szkl.

Czas przygotowania : 20 min.
Czas gotowania : 25 min.

Przepis na 8 osob.

Jabtka obraé¢ ze skorki, dwa z nich pokroi¢ w plasterki, a trzecie w drobng kostke. Pokropi¢ sokiem z cytryny.

Utozy¢é pokrojone jabtka na wysmarowanej mastem blasze, po czym posypac je widrkami masta i cukrem.
Wtozyé do pieca i podpiec, az sie zrumienia.

Dno i $cianki formy w ksztatcie wienca wytozy¢ plastrami jabtka, a nastepnie wypetni¢ kosteczkami jabtka i
pokruszonymi wczesniej biszkoptami. Doktadnie wymiesza¢ mleko i ubite jajka, po czym przelaé mieszanine
do formy.

Piec okoto 25 min. w $rednio nagrzanym piekarniku.

Gdy ciasto wystygnie, posypa¢ cukrem pudrem i ewentualnie ozdobi¢ owocami.

From: Valle <wladek@bigfoot.com>

1/6kostki masla ??!!...ale jakiej wagi jest to maslo 1kg?a moze 1/2kg albo 25dkg .....z ktorego to masla ma byc ta 1/677 :)))
Nadestat(a):alenie <cytryna2@gazeta.pl> 2005-11-01 21:11:31

Znajac stare czasy, sugeruje, ze to moze byc 1/6 kostki 250g.
Nadestat(a):MM 2005-11-01 22:11:58

pycha:D
Nadestat(a):goska 2006-09-30 17:09:42
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