Pogacze ze skwarkami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3053 razy.

30 dag maki,

10 dag skwarek,

10 dag smalcu,

2 z6ttka,

1,5 dag drozdzy,

tyzeczka soli,

2 tyzki $mietany.

Z maki, pokrojonych drobniutko skwarek, smalcu i zottek zagnie$¢ ciasto. Posoli¢ je, doda¢ drozdze
rozprowadzone sSmietang. Mocno ugnies$¢ , trzykrotnie rozciagnaé i zagnies¢ na nowo. Rozciggnaé znéw tak, aby bylo
szerokie na dwa palce. Pokratkowa¢ wierzch ciasta nozem, wycia¢ kieliszkiem krazki lub pokroi¢ ciasto w
kwadraty o boku 3 centymetry. Utozy¢ na lekko posmarowanej ttuszczem blasze i zostawi¢ na 90 minut.
Nastepnie posmarowaé po wierzchu roztrzepanym jajkiem i wstawi¢ do goracego piekarnika. Pod koniec

pieczenia mozna posypa¢ pogacze tartym, zo6ttym, ostrym serem i paprykg w proszku. Podawac¢ na goraco lub
zimno.
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