
Nalewka sliwkowa slodzona
Dodano:  2000-01-01 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 6481 razy.

Zestaw na 2 litry wodki o mocy 40ż.

1,25 l nalewu ze sliwek wegierek,

300 g cukru,

100 ml wody,

300 ml spirytusu o mocy 95ż,

woda do uzupelnienie objetosci nalewki.

Nalew z wegierek:

1 kg sliwek zupelnie dojrzalych,

1,25 l spirytusu o macy 70ż.

1. Sliwki wydrylowac odkladajac co 10 pestke. Sliwki rozdrobnic na male kawalki, wrzucic je wraz z 1/10
pestek do 3 litrowego sloja.

2. Litr spirytusu o mocy 95ż zmieszac z 300 ml wody. Uzyskany spirytus o mocy

ok. 70ż wlac do sloja. Macerowac sliwki 3-4 tygodnie, mieszajac 2-3 razy w

tygodniu. Po zakonczeniu maceracji zlac nalew do gasiorka.

3. Do nalewu wlac rozpuszczony w wodzie cukier, po czym zawartosc dokladnie wymieszac. Dodac
spirytus i dopelnic woda do objetosci 2 l.

4. Odstawic na 4 tygodnie, po czym przefiltrowac przez wate, rozlac do butelek.

5. Slodycz nalewki mozna stonowac, dodajac do nalewu 4 ml 10 procentowego roztworu kwasu
cytrynowego. Mozna tez nadac wodce ciemniejsza barwe. Uzyska sie

ja, jesli do zestawu wodki doda sie 40-50 ml morsu z czarnych porzeczek.

Źródło: Encyklopedia sztuki kulinarnej, tom 46 "Domowe nalewki i likiery", strona 52.

From: apaczus@hot.pl (Radku's De Apaczu's)
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