Babeczki z owocami - truskawkami, malinami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4029 razy.

WISIAMI, CZERENIAMI LUB MORELAMI.

Dla 6 osob

Przygotowanie - 15 minut

Pieczenie - 20 minut

Jedna sztuka - 132 kcal

Ciasto:

300 g maki,

100 g masta,

100 g margaryny,

3 Zo6ttka,

100 g cukru pudru,

ttuszcz do smarowania foremek
Nadzienie:

600 g owocow,

6 tyzek marmolady pomaranczowe;j,
1/2 1 soku pomaranczowego,

likier pomaranczowy,

12 tyzek cukru,

2 tyzki cukru waniliowego,

6 listkow zelatyny,

2 tyzki zielonego pieprzu (niekoniecznie),

pistacje do przybrania

Ciasto zagnies¢ , wstawi¢ na 15 minut do lodéwki. Wyja¢ , rozwatkowaé , wylepi¢ nim nasmarowane ttuszczem

foremki.

Babeczki wstawi¢ do nagrzanego do 240 stopni piekarnika i piec przez 15-20 minut.

Truskawki obra¢ z szyputek,umy¢ , osgczy¢ z wody, posypa¢ cukrem, pokropi¢ likierem,naktada¢ po kilka do

babeczek.

Cukier waniliowy rozpusci¢ , dodaé sok i pieprz, doprowadzi¢ do wrzenia. Zelatyne rozmiesza¢ z niewielka iloécig
zimnej wody. Rozpusci¢ w goracym soku z cukrem i pieprzem. Ostudzi¢ .

Zala¢ babeczki z truskawkami zelatyng z sokiem pomarariczowym i cukrem. Posypac¢ optukanymi z soli i
posiekanymi pistacjami. Zostawi¢ do zastygniecia.

"Claudia"
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